
Demi-journée à 
Bayonne

Modalités de réservation  
30% d'acompte à la réservation

Solde 1 semaine avant l'arrivée

Groupe à partir de 20 personnes 
 

SERVICE GROUPE 
Olivier Delbos / Damien Cornier 
05 59 46 01 41 
promotion@visitbayonne.com 

Programme

Confirmation du nombre de personne

48h avant la prestation

38 € par personne

12h00 : Visite de l'atelier de salaison Pierre Ibaialde :

spécialités de jambons salés, séchés et affinés de façon

artisanale dans l'atelier, avec visite et dégustation.

13h00 : Déjeuner à LA CIDRERIE TTIPIA réalisé avec les

produits de l'atelier de salaison :

Entrée : jambon, saucisson de porc, saucisson de

canard, foie gras de canard entier mi cuit, pâté de canard

parfumé à la purée de piment d’Espelette et rillettes de

canard.

Plat : axoa de veau et sa garniture de riz ou confit de

canard des Landes et sa garniture de riz et piperade

maison (au choix mais plat identique pour tout le groupe).

Dessert : salade de fruits.

Boissons : ¼ vin par personne et café.

Tarif 2023 sur une base de 20 pers 
 *Sous réserve de disponibilité 

 

Pour aller à l'essentiel !  
 

10h00 : Rendez-vous à l’Office de Tourisme Place des

Basques pour une Visite guidée découverte du cœur de

Bayonne : charmes d’une magnifique ville d’art et

d’histoire, Cathédrale, cloître, remparts, maisons

bayonnaises et  rues anciennes…


